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АННОТАЦИЯ  

ПРОГРАММЫ УЧЕБНОЙ ПРАКТИКИ  
 

Цель и задачи учебной практики: 

Цель учебной практики является получение практических навыков в области 

управления  ассортиментом, оценки  качества  и обеспечение  сохраняемости  

товара; выполнения работ  по  профессии «Продавец продовольственных 

товаров» 

Задачи учебной практики: 

- систематизация, обобщение, закрепление и углубление знаний и 

умений,  

- формирование общих и профессиональных компетенций,  

- приобретение практического опыта в рамках профессионального 

модуля ПМ 03, ПМ 04 предусмотренного Федеральным государственным 

образовательным стандартом (ФГОС) СПО. 

Основные дидактические единицы (темы): 

Тема 1. Показатели оценки качества товаров в соответствии с установленными 

требованиям;  установление градаций качества 

Тема 2. Сроки годности и хранения продовольственных и  

непродовольственных товаров 

Тема 3. Виды потерь, причины их возникновения 

Тема 4. Химический состав продовольственных товаров и их ценности. 

Тема 5. Изучение ассортимента продовольственных товаров  

различных товарных групп. 

Тема 6. Распознавание товаров по ассортиментной принадлежности 

Тема 7.Оценка качества товаров в соответствии с установленными 

требованиям. 

Тема 8. Расшифровка маркировки продовольственных товаров 

Тема 9. Изучение ассортимента непродовольственных товаров  

различных товарных групп. 

Тема 10. Распознавание товаров по ассортиментной принадлежности 

Тема 11. Расшифровка маркировки непродовольственных товаров 

Тема 12. Оформление документации по приёмке товаров и  проверка 

сопроводительных документов на товары (накладная, товарно-транспортная 

накладная, качественное удостоверение) 

Тема 13. Подготовки товара к продаже. Осуществление выкладки товара 

Качественное обслуживание покупателей предоставление консультации о 

пищевой ценности и вкусовых особенностях продовольственных товаров 

Тема 14 .Осуществлять контроль за условиями хранения и сроками 

реализации продаваемых продуктов. 

Тема 15. Эксплуатация торгово-технического оборудования. 

Тема 16. Оформления документации по сохранности товарно-материальных 

ценностей (составление товарного отчета) 

Тема 17. Подготовка контрольно-кассовой техники к работе, устранение 

мелких неисправностей с соблюдением правил техники безопасности 
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Тема 18 .Выполнение расчетных операций с покупателями, расшифровка 

обязательных реквизитов чека. 

 Тема 19. Проверка платежеспособности денежных знаков, подлинности 

денежных банкнот. 

Тема 20.Выполнение заключительных операций при работе на контрольно-

кассовой технике, подготовка и сдача денежной выручки 

 Тема 21. Документальное оформление неиспользованных покупателями 

чеков, заполнение журнала кассира-операциониста. 

В результате прохождения учебной практики обучающийся должен 

уметь: 

- иметь практический опыт: 

-определения показателей ассортимента; 

-распознания товаров по ассортиментной принадлежности; 

-оценка качества товаров в соответствии с установленными 

требованиями; 

-установление градаций качества; 

-расшифровка маркировки; 

-контроля режима и сроков хранения товаров; 

-соблюдение санитарно-эпидемиологических требований к товарам, 

упаковке, условиям и срокам хранения. 

           - эксплуатации контрольно-кассовой техники (ККТ) и обслуживания 

покупателей 

уметь: 

-формировать и анализировать торговый (или промышленный) 

ассортимент; 

-оценивать качество товаров и устанавливать их градации качества; 

-рассчитывать товарные потери и списывать их; 

-идентифицировать товары; 

          - осуществлять подготовку ККТ различных видов; 

          - распознавать платежеспособность государственных денежных знаков; 

          - оформлять документы по кассовым операциям; 

          -  соблюдать правила техники безопасности 

  -соблюдать оптимальные условия и сроки хранения и транспортировки, 

санитарно-эпидемиологические требования к ним 

Прохождение  УП направлено на достижение общеобразовательных, 

воспитательных и практических задач, на подготовку грамотных специалистов 

в области основ ведения бухгалтерского учета и дальнейшее развитие 

личностных способностей и профессионального роста выпускника-будущего 

специалиста.  
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1. ОБЩАЯ ХАРАКТЕРИСТИКА ПРОГРАММЫ  

 

1.1. Место дисциплины в структуре основной образовательной 

программы: 

Программа учебной практики является частью основной 

профессиональной образовательной программы в соответствии с ФГОС по 

специальности СПО 38.02.04«Коммерция (по отраслям)» в части освоения 

основных видов профессиональной деятельности: 

Программа учебной практики может быть использована в 

дополнительном профессиональном образовании в рамках реализации 

программ переподготовки кадров в учреждениях СПО. 
 
  

1.2 Цель и планируемые результаты освоения учебной практики: 

 

Цель учебной практики является получение практических навыков в 

области управления  ассортиментом, оценки  качества  и обеспечение  

сохраняемости  товара; выполнения работ  по  профессии «Продавец 

продовольственных товаров» 
 

Задачи учебной практики: 

- систематизация, обобщение, закрепление и углубление знаний и 

умений,  

- формирование общих и профессиональных компетенций,  

- приобретение практического опыта в рамках профессионального 

модуля ПМ 03, ПМ 04,  предусмотренного Федеральным государственным 

образовательным стандартом (ФГОС) СПО. 
 

Код Наименование общих компетенций 

ОК 1. Выбирать способы решения задач профессиональной деятельности 

применительно к различным контекстам; 

ОК 2. Использовать современные средства поиска, анализа и интерпретации информации и 

информационные технологии для выполнения задач профессиональной деятельности; 

ОК 3. Планировать и реализовывать собственное профессиональное и личностное развитие, 

предпринимательскую деятельность в профессиональной сфере, использовать знания 

по финансовой грамотности в различных жизненных ситуациях; 

ОК 4. Эффективно взаимодействовать и работать в коллективе и команде; 

ОК 5. Осуществлять устную и письменную коммуникацию на государственном языке 

Российской Федерации с учетом особенностей социального и культурного 

контекста; 

ОК 9. Пользоваться профессиональной документацией на государственном и 

иностранных языках 

 Наименование профессиональных компетенций 

ПК 3.1. Участвовать в формировании ассортимента в соответствии с ассортиментной 

политикой организации, определять номенклатуру показателей качества 

товаров. 

ПК 3.2 Рассчитывать товарные потери и реализовать мероприятия по их 

предупреждению или списанию. 
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 ПК 3.3 Оценивать и расшифровать маркировку в соответствии с установленными 

требованиями. 

ПК 3.4 Классифицировать товары, оценивать качество, диагностировать дефекты, 

определять градации качества. 

ПК 3.5 Контролировать условия и сроки хранения и транспортировки товаров, 

обеспечить их сохраняемость, проверять оформление сопроводительных 

документов. 

ПК 3.6 Обеспечить соблюдение санитарно-эпидемиологических требований к 

товарам и упаковке, оценивать качество процессов в соответствии с 

установленными требованиями. 

ПК 3.7  Производить измерения товаров и других объектов. 

ПК 3.8 Работать с документами по подтверждению соответствия. Принимать участие в 

мероприятиях по контролю 

ПК 4.1.  Соблюдать правила эксплуатации контрольно-кассовой техники (ККТ) и 

выполнять расчетные операции с покупателями. 

ПК 4.2  Проверять платежеспособность государственных денежных знаков. 

 ПК 4.3  Проверять качество и количество продаваемых товаров, качество упаковки, 

наличие маркировки, правильность цен на товары и услуги. 

ПК 4.4 Оформлять документы по кассовым операциям. 

ПК 4.5 Обеспечивать соблюдение санитарно-эпидемиологических требований к 

товарам и упаковке, оценивать качество процессов в соответствии с 

установленными требованиями 

 

Личностные результаты 

 
Личностные результаты  

реализации программы воспитания  

(дескрипторы) 

Код личностных 

результатов 

реализации 

программы 

воспитания 

Осознающий себя гражданином и защитником великой страны. ЛР 1 

Проявляющий активную гражданскую позицию, 

демонстрирующий приверженность принципам честности, 

порядочности, открытости, экономически активный и 

участвующий в студенческом и территориальном 

самоуправлении, в том числе на условиях добровольчества, 

продуктивно взаимодействующий и участвующий в 

деятельности общественных организаций. 

ЛР 2 

Соблюдающий нормы правопорядка, следующий идеалам 

гражданского общества, обеспечения безопасности, прав и 

свобод граждан России. Лояльный к установкам и проявлениям 

представителей субкультур, отличающий их от групп с 

деструктивным и девиантным поведением. Демонстрирующий 

неприятие и предупреждающий социально опасное поведение 

окружающих. 

ЛР 3 
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2.СТРУКТУРА И СОДЕРЖАНИЕ УЧЕБНОЙ ПРАКТИКИ 

 

2.1 Объем учебной практики и виды учебной работы 

 
Вид учебной работы Объем часов 

Максимальная учебная нагрузка (всего) 144 

Объем образовательной программы учебной практики 144 

в том числе в форме практической подготовки:  

в т.ч.  

лекционные занятия  

практические занятия 144 

контрольные работы  

курсовая работа (проект)  

Самостоятельная работа  

Промежуточная аттестация  

Итоговая аттестация в форме квалификационного экзамена по модулю  
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2.2 Содержание учебной практики 

ПМ 03. УПРАВЛЕНИЕ АССОРТИМЕНТОМ, ОЦЕНКА КАЧЕСТВА И ОБЕСПЕЧЕНИЕ 

СОХРАНЯЕМОСТИ ТОВАРОВ 

ПМ 04. ПРОДАВЕЦ ПРОДОВОЛЬСТВЕННЫХ ТОВАРОВ 
 

Коды 

профессиональных 

общих компетенций 

Код и 
наименование 

профессиональных 

модулей 

Суммарный 

Объем 

нагрузки, 

час. 

Виды работ Наименование тем учебной 

практики 

Количество 

часов по 
темам 

1 2 3 4 5 6 

ОК01; ОК02; 

ОК03; ОК04; 

ОК05; ОК09. 

ПK 3.1- ПК 3.8 

ПК 4.1-ПК 4.5 

. 

ЛР 1; ЛР 2; ЛР 3. 

6 

ПК 03 Управления  

ассортиментом, 

оценки  качества  и 

обеспечение  

сохраняемости  

товара;» 

72 Проведение органолептической 

оценки качества товаров 

Тема 1. Показатели оценки 

качества товаров в соответствии с 

установленными требованиям;  

установление градаций качества 

 

6 

Изучение санитарно- 

эпидемиологических   правила  

торговли продовольственных и 

непродовольственных товаров 

Тема 2. Сроки годности и хранения 

продовольственных и  

непродовольственных товаров 

 

6 

Составление акта на списание  

товарных потерь 

 

Тема 3. Виды потерь, причины их 

возникновения 

 

6 

Расчет пищевой и энергетической 

ценности продовольственных 

товаров 

Тема 4. Химический состав 

продовольственных товаров и их 

ценности. 

 

6 

Определение 

групп и видов товаров  согласно 

ОК 034-2014 – Общероссийскому 

классификатору товаров 

Тема 5. Изучение ассортимента 

продовольственных товаров  

различных товарных групп 

6 

Распознавание товаров по ассорти

ментной принадлежности 

Тема 6. Распознавание товаров по 

ассортиментной принадлежности 

 

6 

Ознакомление с методами 

определения качества продукции, 

Тема 7.Оценка качества товаров в 

соответствии с установленными 

6 
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изучить принцип построения 

балльной системы, порядок 

проведения балльной оценки 

качества продовольственных 

товаров 

требованиям 

Изучение правил и методов  

классификации и кодирования 

товаров, структуры штриховых 

кодов и приобретение навыки их 

расшифровки 

Тема 8. Расшифровка маркировки 

продовольственных товаров 

 

6 

 Изучение ступеней 

классификации товаров, изучение  

классификации ассортимента, его 

свойств и показателей 

Тема 9. Изучение ассортимента 

непродовольственных товаров  

различных товарных групп 

6 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Проверка  сортности, состояния  

упаковки, маркировки 

 

Тема 10. Распознавание товаров по 

ассортиментной принадлежности 

 

12 

Изучение правил и методов  

классификации и кодирования 

товаров, структуры штриховых 

кодов и приобретение навыки их 

расшифровки 

Тема 11. Расшифровка маркировки 

непродовольственных товаров 

 

6 

ПМ 04  Выполнения 

работ  по  профессии 

«Продавец 

продовольственных 

товаров 

 

72 

 

Оформление акта ТОРГ 1. ТОРГ 2 

Тема 12. Оформление 

документации по приёмке товаров 

и  проверка сопроводительных 

документов на товары (накладная, 

товарно-транспортная накладная, 

качественное удостоверение) 

 

12 

Тематическое, сюжетное 

оформление витрин , деловая игра 

Тема 13. Подготовки товара к 

продаже. Осуществление выкладки 

товара 

Качественное обслуживание 

покупателей предоставление 

6 
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консультации о пищевой ценности 

и вкусовых особенностях 

продовольственных товаров 

 

Изучение условий хранения 

продовольственных товаров, 

условия реализации 

скоропортящихся продуктов 

Тема 14 .Осуществлять контроль за 

условиями хранения и сроками 

реализации продаваемых 

продуктов. 

 

6 

Изучение правил эксплуатации 

ККМ 

Тема 15. Эксплуатация торгово-

технического оборудования 

6 

Составление товарного отчета Тема 16. Оформления 

документации по сохранности 

товарно-материальных ценностей 

(составление товарного отчета) 

 

6 

Решение ситуационных задач  Тема 17. Подготовка контрольно-

кассовой техники к работе, 

устранение мелких неисправностей 

с соблюдением правил техники 

безопасности 

 

6 

Решение ситуационных задач , 

расчет стоимости покупки 

Тема 18 .Выполнение расчетных 

операций с покупателями, 

расшифровка обязательных 

реквизитов чека. 

 

12 

 

Проверка платёжеспособности  

денежных знаков  

Тема 19. Проверка 

платежеспособности денежных 

знаков, подлинности денежных 

банкнот. 

 

6 

Решение ситуационных задач , 

расчет стоимости покупки 

Тема 20.Выполнение 

заключительных операций при 

работе на контрольно-кассовой 

технике, подготовка и сдача 

6 



12 
 

12 
 

денежной выручки 

 

 Всего 144 
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3. УСЛОВИЯ РЕАЛИЗАЦИИ ПРОГРАММЫ ДИСЦИПЛИНЫ 

 

3.1. Материально-техническое обеспечение: 

Реализация программы дисциплины требует наличия учебного 

кабинета.  

Технические средства обучения:  

компьютер с лицензионным программным обеспечением 

мультимедиапроектор. 

Оборудование учебного кабинета: 

посадочные места по количеству обучающихся; 

рабочее место преподавателя; 

учебно-наглядные пособия. 
 

3.2.Информационное обеспечение реализации программы 

Для реализации программы библиотечный фонд образовательной 

организации должен иметь печатные и/или электронные образовательные и 

информационные ресурсы, рекомендуемые для использования в 

образовательном процессе. 

 

3. Нормативно-правовая база: 

1. Закон РФ "О защите прав потребителей" от 07.02.1992 N 2300-1 (ред. 

от 08.12.2020) с изменениями. 

2. Федеральный закон "О качестве и безопасности пищевых продуктов" 

от 02.01.2000 N 29-ФЗ (последняя редакция) 

3. ГОСТ Р 1.2-2004 НАЦИОНАЛЬНЫЙ СТАНДАРТ РОССИЙСКОЙ 

ФЕДЕРАЦИИ 

4. ГОСТ Р 51074-2003 Продукты пищевые. Информация для 

потребителя. Общие требования 

      5. Правила продажи отдельных видов товаров.  

      6. Действующие стандарты. 

 

Основные источники: 
1. .Райкова Е. Ю.Теоретические основы товароведения:учебник для студ. 

Учреждений сред.проф. образования / Е.Ю. Райкова.- М. : Издательский 

центра «Академия» 2019.- 224 с. 

2. Дубцов Г.Г. Товароведение продовольственных товаров: учебник для 

студ. учреждений сред. проф. образования/ Г.Г. Дубцов - 5-е изд., стер. -.- М. 

: Издательский центра «Академия» 2019.- 336 с. 

3. Моисеенко Н.С. Основы товароведения, учебник – Москва: КНОРУС, 

2020. – 414 с. 

4. Товароведение и организация торговли непродовольственными 

товарами: для нач. проф образования[А. Н. Неверов, Т. И. Чалых, Е. Л. 

Пехташева и др. ; под ред. А. Н. Неверова, Т. И. Чалых] под ред. А.Н 

Неварова, Т.И. Чалых.- 8-е изд., стер. –М.: 
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              Дополнительные источники: 
5. Алексеев Н.С., Ганцов Ш.К., Кутянин Г.И. Теоретические основы 

товароведения непродовольственных товаров: Учебник для вузов. – М.: 

Экономика, 2019. – 718 с. 

6. Бурова М. Товароведение непродовольственных товаров. Конспект 

лекций. – Издательство: Приор-издат, 2014. – 128 с. 

7. Виноградова С.М. Организация и технология торговли: Учебник. – Мн: 

Высшая школа, 2019. – 224. 

8. Козюлина Н.С. Продавец, контролер-кассир, учебник/ - 5-е издание, 

перераб. и доп. – М: Издательско-торговая корпорация «Дашков и К.», 2021. 

– 428 с. 

9. Теплов В.И. Коммерческое товароведение: Учебник для вузов. – 

Москва, 2020 – 693 с. 

10.   Райкова Е.Ю. Теоретические основы товароведения: Учебник для 

колледжей. –Москва, Издательский центр «Академия», 2020 – 222 с. 

11. Колесник А.Г., Елизарова Л.Г. Теоретические основы товароведения 

продовольственных товаров: Учебник для вузов. 4-е издание переработанное 

и дополненное. – М.: Экономика, 2021. 

12. Красовский П.А., Ковалев А.И., Стрижов С.Г. Товар и его экспертиза. – 

3-е издание. – М.: Центр экономики и маркетинга, 2022. – 240 с. 

13. Николаева М.А. Товароведение потребительских товаров. 

Теоретические основы: Учебник для вузов. – М.: Издательство НОРМА, 

2021. – 283 с. 

14. Огвоздин В. Ю. Управление качеством. Основы теории и практики. 

Учебное пособие. – 4-е изд. – М., 2022. – 192 с. 

15. Федько В.П., Альбеков А.У. Маркировка и сертификация товаров и 

услуг: Научно-практическое пособие. – Ростов н/Д: РГЭА, 2019. 

16. 16.Товароведение непродовольственных товаров [Электронный 

ресурс]: Учебник / А. П. Ходыкин, А. А. Ляшко, Н. И. Волошко, А. П. 

Снитко. - 3-е изд., испр. - М.: Издательско-торговая корпорация «Дашков и 

К°», 2019. - 544 с. (http://znanium.com) 

 

http://publekc.ru/uchitele-ekonomiki-sosyak-t-g/index.html
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4. КОНТРОЛЬ И ОЦЕНКА РЕЗУЛЬТАТОВ ОСВОЕНИЯ 

ДИСЦИПЛИНЫ 

Результаты (освоенные 

профессиональные 

компетенции)  

Основные показатели 

оценки результата  

Формы и методы 

контроля и оценки  

ПК 3.1. Участвовать в 

формировании ассортимента 

в соответствии с 

ассортиментной политикой 

организации, определять 

номенклатуру показателей 

качества товаров 

Демонстрация умения 

определять показатели 

ассортимента: широта, 

полнота, глубина, 

устойчивость, 

рациональность; решение 

ситуационных задач 

практические работы 

,тестовый контроль, устный 

опрос;  

ПК 3.2. Рассчитывать 

товарные потери и 

реализовать мероприятия по 

их предупреждению или 

списанию. 

 

 

 

Демонстрация умения 

определять показатели 

естественной убыли, 

предреализационных 

товарных потерь (решение 

ситуационных задач) 

 

Практические работы, 

тестовый контроль, устный 

опрос 

 

 

ПК 3.3 Оценивать и 

расшифровать маркировку в 

соответствии с 

установленными 

требованиями. 

Демонстрация умения 

распознавать условные 

обозначения, знания к 

требованиям маркировочной 

информации 

Практические занятие, 

опрос, тестирование 

ПК 3.4 Классифицировать 

товары. идентифицировать 

их ассортиментную 

принадлежность, оценивать 

качество, диагностировать 

дефекты, определять 

градации качества 

Демонстрация умения 

определять признаки и 

классификационные 

группировки ;показатели 

идентификации 

ассортиментной 

принадлежности; показатели 

качества; дефекты; градации 

качества 

Создание презентаций 

,практические работы, 

тестовый контроль, устный 

опрос 

ПК 3.5 . Контролировать 

условия и сроки хранения и 

транспортировки товаров, 

обеспечить их 

сохраняемость, проверять 

оформление 

сопроводительных 

документов. 

Демонстрация умения 

определять показатели 

режима хранения и 

транспортирования;  знание 

сроков хранения и 

транспортирования товаров; 

реквизиты 

товаросопроводительных 

документов 

Практические работы, 

тестовый контроль, устный 

опрос;  

ПК 3.6. Обеспечить 

соблюдение санитарно-

эпидемиологических 

требований к товарам и 

упаковке, оценивать 

Демонстрация умения 

определять санитарно-

эпидемиологические 

(гигиенические) показатели 

качества и безопасности 

Практические работы, 

тестовый контроль, устный 

опрос 

 



 
 

16 
 

качество процессов в 

соответствии с 

установленными 

требованиями 

товаров, упаковки и 

процессов 

 

 

ПК 3.7. Производить 

измерения товаров и других 

объектов. 

Демонстрация знаний 

учетных измерителей 
устный опрос 

ПК 3.8 Работать с 

документами по 

подтверждению 

соответствия, принимать 

участие в мероприятиях по 

контролю 

Демонстрация умения 

определять реквизиты 

сертификатов соответствия 

или деклараций 

соответствия; показатели 

качества товаров: 

действительные и 

регламентированные 

(установление их 

соответствия) 

 

Практические работы, 

тестовый контроль, устный 

опрос 

 ПК.4. 1.Соблюдать правила 

эксплуатации контрольно-

кассовой техники (ККТ) и 

выполнять расчетные 

операции с покупателями. 

Проводит операции 

подготовки к работе и 

окончания работы в 

соответствии с 

требованиями безопасности 

и правилами эксплуатации 

ККТ, выполняет правильно 

и точно расчётные операции 

с покупателями 

Текущий контроль на 

практических занятиях в 

форме: 

выполнения практико-

ориентированных заданий; 

контрольных работ по темам 

МДК. 

  

Защита учебной практики в 

форме 

дифференцированного 

зачета. 

  

Квалификационный экзамен 

по профессиональному 

модулю 

 ПК.4.2 Проверять 

платежеспособность 

государственных денежных 

знаков. 

Определяет 

платёжеспособность 

банкнот в соответствии с 

банковскими правилами на 

основании признаков 

платёжности  и не 

платёжности банкнот по 

повреждениям. 

 ПК.4. 3 Проверять качество 

и количество продаваемых 

товаров, качество упаковки, 

наличие маркировки, 

правильность цен на товары 

и услуги. 

Проверяет качество и 

количество продаваемых 

товаров в процессе 

обслуживания покупателей 

с использованием 

электронного кассового 

оборудования. 

ПК.4.4 Оформлять 

документы по кассовым 

операциям. 

Оформляет документы в 

соответствии с 

требованиями к наличию 

реквизитов, порядку 

ведения и  оформлению 

документов. 

ПК.4.5 Обеспечивать 

соблюдение санитарно-

 Определяет Санитарно-

эпидемиологические 
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эпидемиологических 

требований к товарам и 

упаковке, оценивать 

качество процессов в 

соответствии с 

установленными 

требованиями 

(гигиенические) показатели 

качества и безопасности 

товаров, упаковки и 

процессов 
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